
 
 

Menu Saint Valentin 
14 février 2025 

 

Mises en bouches 
Dégustations apéritives de saison 

* 

Saint-Jacques de Port-en-Bessin 
carpaccio, céleri, huitre, Isigny 

* 

Truffe noire tubermelanosporum 
Poireaux-vinaigrette, œuf mollet, parmesan « vacche rosse » 

* 

Langoustines du Guilvinec  
Gyoza, Bisque, curry vert, basilic thaï 

* 

Bœuf limousin de l’ami Lothar Vilz 
Salsifis, jus de bœuf au cassis 

* 

Chocolat Taïnori en chaud & froid 
Caramel beurre salé, noisette du Piémont 

 

  



 
 

Valentine’s day menu 
14th february 

 

Mises en bouches 
Seasonal appetizers 

* 

Scallops from Port-en-Bessin 
Carpaccio, celery, oyster, Isigny 

* 

Black truffle tuber melanosporum 
Leek-vinaigrette, soft -boiled egg, parmigiano 

* 

Langoustines from Guilvinec 
Gyoza, bisque, green curry, thaï basil 

* 

Limousin beef by our friend Lothar Vilz 
Salsify, beef sauce with blackcurrant  

* 

Chocolate Taïnori, hot & cold  
Salted-butter caramel sauce, hazelnut  

  



 
 

 

Ce menu 5 services vous est proposé au prix de 135€ pp, hors boissons 
 

Merci de nous indiquer préalablement les éventuelles allergies ou intolérances. 
Toute modification au menu (non-indiquée préalablement) engendrera un supplément  

 
Pour confirmer la réservation, un acompte de 135€  est demandé,  

sur le compte BE69 0689 0050 4678 (Stirwen SRL / BIC : GKCCBEBB) 
Si aucun acompte n’est reçu pour le 12/02, la réservation est considérée comme annulée 

Possibilité de payer en ligne par carte bancaire  
 
 

* 
 

 

The price for this 5 courses-menu is 135€ pp, without beverages 
 

Please, let us know about any allergies or intolerances beforehand 
Any modification to the menu (not indicated beforehand) will incur a supplement 

To confirm the reservation, a deposit of 135€ is requested, 
on account BE69 0689 0050 4678 (Stirwen SRL / BIC : GKCCBEBB) 

If no deposit is received by 12/02, the reservation is considered canceled 
Ability to pay online by credit card 


